
 

 

 

 

 

 

 

 

Chardonnay,  Grande Reserve 2018 
 

Herkunft: Österreich 

Weinbaugebiet: Wagram 

Ort: Fels am Wagram 

 

Lage: Floss eine Unterriede der Scheiben, eine Südostlage die 

lange Sonnenscheinstunden garantiert aber gleichzeitig nicht 

zu frühreifend ist, Seehöhe ca. 240 m 

 

Bodenart:  

Lößboden mit hohem Kalkgehalt, warmer, gut durchlüfteter 

Boden. 

 

Vinifizierung: 

Nur ausgesuchte, händisch geerntete, makellose und hochreife Trauben finden 

Verwendung für diese Große Reserve. Der Chardonnay liebt wie keine andere 

Sorte das kleine Eichenfass, daher geht der Most nach der Pressung sofort zur 

Gärung in französische Barriques von denen etwa ein Drittel neu sind. Dort  

geben wir ihm dann die Möglichkeit für ein ganzes Jahr z auf der Hefe zu reifen, 

Battonage (aufrühren der Hefe) und die malolaktische Gärung machen ihn so 

unvergleichlich cremig. Nach dem Fassausbau erfolgt eine weitere Reifung auf 

der Feinhefe für einige Monate im Stahltank, bevor im Frühjahr des zweit-

folgenden Jahres auf Flasche gefüllt wird. 

 

Weinbeschreibung: 

Intensives Bukett nach Trockenfrüchten und Blütenhonig, unterlegt mit etwas  

Gewürznelken. Am Gaumen Ananas und andere exotische Früchte, die 

Barriquelagerung steuert noch Röstnoten, Karamell und Nougattöne bei. Hohe 

Traubenreife mach den Wein druckvoll, bleibt dabei aber immer elegant und 

saftig. Feine Mineralik im Abgang, profitiert definitiv von weiterer Flaschenreife.  

 

Analytische Daten: 

Alkohol 13,5% Vol, Restzucker 1,7 g/l, Säure 5,4 g/l 

 

Trinkempfehlung und Lagerfähigkeit:  

ab einem Jahr Flaschenreife, mit großem Potential für 10 oder mehr Jahre. Der 

Wein schlechthin für Hummer, Scampi, Jakobsmuscheln und Meeresfrüchte. 

aller Art. Kann auch perfekt die Schärfe und Aromatik von asiatischen 

Gerichten ausbalancieren.  


