ALLNATT ROUGE - R
SOUPLESSE PAUL MAS
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Druivenrassen/Vinificatie

AlINatt Rouge Souplesse Marselan wordt gemaakt met de productie
methode genaamd 'appassimento’, vertaald betekend dit 'drogen’. De
rijpe druiven drogen aan de ranken en na de oogst worden ze geperst.
Zo wordt een rijk en geconcentreerd sap verkregen waarmee een
zachte fruitige wijn gemaakt wordt die van nature licht zoet is.

De Marselan druiven staan gepland in meerdere wijngaarden van Paul
Mas en worden regelmatig gebruikt in de mooiste blends.

De Franse ampelograaf Paul Truel heeft deze druif ontwikkeld. Hij
woonde in Marselan, 12 km van Chateau Paul Mas, en heeft deze druif
de naam van het dorp gegeven waarin hij is ontstaan.

Proefnotitie

Deze wijn is van nature zoet, met een mooie frisheid. Aroma's van
wilde bessen, kersen en specerijen gecombineerd met minerale tonen
komen naar voren op het palet en worden vergezeld door verfijnde

tannine.
ROUGE SourLEss! Wijn/Spijs
- Deze wijn gaat heerlijk samen met een risotto met rode wijn en
PAUL MAS Parmigiano Reggiano, zwarte truffel en 50 jaar oude balsamico azijn en

zelf pruimen tajine. Ook is het een goede partner voor blauwaderkaas
zoals Stilton of Fourme d'Amber en een hemelse combinatie met
desserts van donkere chocolade.

PRODUCENT

Domaines Paul Mas

Tegenwoordig bezit Domein Paul Mas meer dan 600 hectare wijngaarden en werkt samen met
verschillende boeren waardoor ze nog eens 1312 hectare extra tot hun beschikking hebben. Dit maakt het
mogelijk dat ze toegang hebben tot wel 40 verschillende druivensoorten, zowel lokaal als internationaal,
evenals een ongelofelijk scala aan verschillende bodems in de Languedoc.

INFO
Productnummer 1834/18 Ei Allergenen Nee
Land Frankrijk Melk Allergenen Nee
Gebied Zuid-Frankrijk Bevat Sulfiet Ja
Subgebied Pays d'Oc Gedistilleerd Nee
Kleur Rood Biologisch Nee
Alcohol 14.5 Type sluiting Kurk
Restsuiker 2 Aantal per verpakking 6

GTIN product 3760040436210
GTIN verpakking 3760040436227
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