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HENSEL CHARDONNAY HOHENFLUG HGN SEL

Druivenras/Vinificatie

Deze prachtige witte wijn wordt gemaakt van Chardonnay druiven, die in een laat
stadium geoogst worden. De wijn fermenteert en rijpt in eikenvaten voor ongeveer 9
maanden.

Proefnotitie

Deze Chardonnay tekent zich door de felle goudgele kleur. In de neus komen de
mooie aroma’s van toast, karamel en vanille naar voren, vergezeld door de geur van
rijpe sappige honingmeloen. De wijn heeft een romig mondgevoel met lichte tannines
en de smaak van rijpe ananas. De frisse fruitigheid van deze Chardonnay brengt hem
perfect in balans.

Wijn/Spijs
Heerlijk om te drinken in combinatie met salades, gevogelte en schaaldieren.

PRODUCENT

Weingut Thomas Hensel

Thomas Hensel heeft in korte tijd een indrukwekkende reputatie opgebouwd. Bij Hensel staat kwaliteit
voorop, zijn wijnen vinden de weg naar zowel de consument als vooraanstaande restaurants.

INFO

Productnummer
Land

Gebied

Kleur

Alcoho
Restsuiker
Zuurgraad

PH Waarde
Inhoud

4604/20 Ei allergenen Nee

Duitsland Melk allergenen Nee

Pfalz Sulfiet allergenen Ja

Wit Gluten allergenen Nee

13 Gedistilleerd Nee

0 Biologisch Nee

0 Type sluiting Kurk

0 Aantal per verpakking 6

0.75 GTIN product 4040046380205

GTIN verpakking 4040046380700
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